Patientenspeiseplan Woche vom 08.06 - 14.06.2026

4 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
m:::;tnu (Mo.-Fr) Bandnudelne,a Gemisebagel@ai
Nielsmen -Fr. Campignon 4 la Moussakass.rs Cannelloni Ricotta- Sauce Hollandaisee,

& T Blumenkohl- Rote Bete-Puffere,ay Spinatuoaatce gem. Rohkostsalat

Mitarbeiter: sieche Aushang
Besucher: siehe Aushang

Cremegaig
Schonkostsalat

Krautervin iirettE(l,a,S,m]
Oﬂ V;\f\isw

=
REDUZIERT

mit Kartoffeln, Paprika,
Aubergine und Zucchini
Balkansalatg,,

EGE
TARISCH

Kartoffelauflaufioaee
Gurkensalatysm

TARISCH

Chinakohl in Rahmea1g
Salzkartoffeln

REDUZIERT TARISCH

Rohkostsalat
Krautervinaigrette.sssm

TARISCH

bunter Gemuseeintopf

REDUZIERT

Gart.-Krduter.dr.e.
Salzkartoffeln

TARISCH

Menii 2

angepasste Vollkost
leicht & bekdmmlich

Mitarbeiter: siehe Aushang
Besucher: siehe Aushang

Putencurryragouty,
Mohrensalat
Reis

i

>

J ‘(a,a1)
Bolognese vom Rindy,
gemischter Salat
Gart.-Kraut.dr.i

2 §

Rucola-StRkartoffel-
Schnitte,s1,:3)
Brokkoli
Karoffelpiireeuss

ol \ﬁcz,
REDUZIERT TARISCH

Hahnchenbrust
Chinakohl in Rahmaag
Salzkartoffeln

P

Hokifischfilet
mehliertaaiag)
Krautersauce,aig
Blattspinaty
Salzkartoffeln

-

bunter Gemiiseeintopfy

co?
REDUZIERT

Rindergulaschy,
Méhren
Salzkartoffeln

¥

Menii 3

Vollkost

Mitarbeiter: sieche Aushang
Besucher: siehe Aushang

Backfisch in Eihilleeac
Zitronen-Rahm-Sauce,aie)
Gurkengemiise
Salzkartoffeln

>y

Schweinegulasch
glasierte Erbsen
Salzkartoffeln

Chili sin Carne Eintopfw
mit veganem Hack
(a,al,a3,f)
Brotchen,ay

o

O
REDUZIERT

bunte
Ebly-pfanneg.e
mit frischem Gemise
Gemiuse-Tomatensauce
(Brunouise)

EGE
TARISCH

Gyros vom Schwein
TzatziKie
Djuvec-Reis

Schupfnudelpfannee,ay
Paprika, Mais und
Tomaten
Rucola-Salat
Balsamicodressing,asm

&7

cor
REDUZIERT

Rindergulaschy
Mo6hren
Salzkartoffeln

¥

Zusatzstoffe: 'Farbsstoff 2Konservierungsstoff 3Antioxidansmittel “Geschmacksverstarker Sgeschwefelt égeschwirzt 7gewachst 8Phosphat °StiiBungsmittel Punter Schutzatmosphére verpackt

Allergene: ?glutenhaltige Getreide 2!Weizen 22Roggen 2Gerste 2*Hafer 2>Dinkel PKrebstiere °Ei dFisch eErdniisse fSoja 8Milch "Schalenfriichte "Haselnuss "2Mandeln
h3Cashewnuss "Walnuss "Macadamianuss "Paranuss "Pekannuss "8Pistazie 'Sellerie iSenf kSesam 'Lupinen ™Schwefeldioxid/Sulfite "Weichtiere

Technologisch unvermeidbare Spuren der genannten Zusatzstoffe/Allergene kénnen nicht ausgeschlossen werden! Griin gekennzeichnet sind Lebensmittel aus kontrolliert biologischem Anbau
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